Butaris

Geburtstags-Schokoladenkuchen

Arbeitszeit: 10 Minuten
Backzeit: 25 Minuten
Schwierigkeitsgrad: einfach

Nahrwerte pro Stuck ca.

Fett 249
Kohlenhydrate 559
Eiweil3 6,89
Brennwert 462 kcal /1.936 kJ

Zutaten fur 1 Blech (ca. 12 Stlcke)
Teig:

125 g Butaris Butterschmalz
225 g Mehl

290 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

60 g Kakao

1,5 TL Backpulver

1 Prise Salz

150 g griechischer Joghurt
2 Eier (Grof3e M)

150 ml Milch

40 ml Orangensaft

Ganache:

100 g Zartbitterschokolade
100 g Vollmilchschokolade
200 g Schlagsahne
Zuckerstreusel

Zubereitung:
Schritt /4

FuUr den Teig Butaris Butterschmalz schmelzen, abkuhlen lassen. Mehl, Zucker,
Vanillezucker, Kakao, Backpulver und Salz vermengen. Butaris Butterschmalz,
Joghurt, Eiern und Milch mit einem Schneebesen verruhren. Die Butterschmalz-
Mischung zur Mehl-Mischung geben und nur so lange vermengen, bis keine
Klimpchen mehr im Teig sind. Orangensaft unterrthren.



Butaris

Schritt 2/4
Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Kuchenform (25x35 cm) fullen und

glattstreichen. Im vorgeheizten Backofen bei 175 °C Ober-/Unterhitze fur ca. 20-25
Minuten backen. Schokoladenkuchen auf einem Gitter abkUhlen lassen.

Schritt 3/4
Fuar die Ganache Schokolade fein hacken und in eine Schussel geben. Sahne in
einem Topf erhitzen (nicht kochen!), Uber die Schokolade gief3en und ca. 5 Minuten

abgedeckt stehen lassen. Gut verrUhren und ca. 1Stunde im Kuhlschrank abkuhlen
lassen.

Schritt 4/4

Die Ganache auf dem Schokoladenkuchen verteilen und nach Belieben mit
Zuckerstreuseln verzieren.

Guten Appetit wlnscht Butaris

Hinweis fur die Redaktion:

Die Rezeptbilder und Rezepte sind urheberrechtlich geschutzt. Der Abdruck der Bilder in gedruckten
Presseerzeugnissen (Zeitungen und Zeitschriften) sowie Presseerzeugnissen im Internet ist
ausschlielich in Kombination mit dem zugehorigen Rezept sowie bei Nennung der Quelle (Foto: ©
Butaris Butterschmalz by Nileen Schaldach / Schatze aus meiner Klche) honorarfrei. Die Bilder und
Rezepte durfen grundsatzlich nicht verandert werden. Gestattet ist jedoch eine VergroBerung oder
Verkleinerung der Bilder bzw. eine ausschnittweise Verwendung. Rezepte durfen nicht ohne Hinweis
auf Butaris Butterschmalz (Nennung von Butaris Butterschmalz in der Zutatenliste) und/oder
Packshot verwendet werden. Belege erbeten. Vielen Dank fur Ihr Verstandnis.

Bei Ruckfragen wenden Sie sich gern per Mail an butaris@adpublica.com.
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